Willkommen im ,,Mai Garden” Rheinpark — Ihrem poetischen Riickzugsort am Ufer des Rheins,
wo jedes Gericht eine Geschichte erzihlt — von Liebe, Erinnerung und kulinarischer Verbundenheit.
Unsere Reise begann mit dem Wunsch, die vielfiltigen Aromen Asiens zu teilen — Aromen, die tief in

den Traditionen unserer Familien verwurzelt sind und zugleich offen fiir moderne Einfliisse. Doch

der ,Mai Garden" ist mehr als ein Restaurant — er ist ein Ort der Wiirme, der Begegnung und des
Willkommens. Direkt am ruhigen, malerischen Rheinufer gelegen, laden wir Sie ein, eine Kiiche zu
entdecken, die mit Hingabe und Leidenschaft zubereitet wird. Hier geht es nicht nur um gutes Essen,
sondern um das Erleben besonderer Momente — allein, mit Freunden oder mit der Familie. Jedes
Gericht spiegelt unsere Liebe zum Detail wieder, die Sorgfalt bei der Auswahl frischer Zutaten und
die Freude am Kochen. Zwischen traditionellen Rezepten und kreativen Interpretationen entsteht eine
besondere Harmonie — eine kulinarische Briicke zwischen Ost und West. Lassen Sie sich tiberraschen,
spiiren Sie die Herzlichkeit unseres Teams — und fiihlen Sie sich bei uns nicht nur als Gast, sondern als
Teil der Mai Garden Familie.

Offnungszeiten:
Montag Samstag : 11:30 bis 22:30
Sonntag und Feiertage : 11:30 bis 22:30

info@maigarden-rheinpark.de

www.maigarden-rheinpark.de
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SUP / SUPPEN / SOUPES

1.CANHCHURTOM 7 ®px 150€

Pikante Garnelensuppe mit Tomaten, Okra, Ananas, Sellerie, viet-
namesischen Krdautern & Tamarinde.

Soupe épicée aux crevettes avec tomates, gombo, ananas, céleri, herbes vietnami-
ennes et tamarin.

2.CANH CHURGA 7 ® 6,90¢

Hdahnchensuppe mit Kokosmilch & Pilzen.
Soupe de poulet au lait de coco et champignons.

3. CANH CHUR HRISAN # »pr.r 8,00€

Pikante Suppe mit Lachs, Meeresfriichten, viethamesischen
Krautern, Zitronengras, Chili & asiatischem Gemdise.

Soupe épicée avec saumon écossais, fruits de mer, herbes vietnamiennes, citron-
nelle, piment et légumes asiatiques.

4. GYOZA DASHI ~ ¥ »/ 6,50

Misosuppe mit Seetang & vegetarischem Gyoza.
Soupe miso aux algues et gyoza végétarien.

0. MISOSHIRU ~F +* 650

Misosuppe mit Seetang, Tofuwdlrfeln und Frihlingszwiebeln.
Soupe miso aux algues, cubes de tofu et ciboules.

6. CANH CHUR BAU PHY => | +/ B,50¢

Tofusuppe mit Kokosmilch & Pilzen.
Soupe de tofu au lait de coco et champignons.

0
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9. EBI TEMPURRA (3.stiicig ~-5¢ 1050€

Knusprig frittierte Garnelen in leichter Tempurateighdille, serviert mit
Chili-Chicken-Dip & Krabbenchip

Crevettes tempura croustillantes (3 piéces), enrobées d'une pate légére, servies avec sauce
chili-poulet & chips de crevette

10. THITHED NUONG 7 ~o B90€

Gegrillter, marinierter Schweinebauch auf
Kimchi-Salat & SuBsauer-Sauce.

Poitrine de porc grillée et marinée sur salade de kimchi et sauce aigre-douce.

11. GOI cudn [2STK) BP 7.90€

Mit Garnelen, Schweinefleisch, Reisnudeln, asiatischen Krautern & haus-
gemachter Fischsauce (Alternative mit Tofu erhdltlich)

Rouleaux d'été frais (2 piéces), avec crevettes, porc, nouilles de riz, herbes asiatiques &
sauce nudc mdam maison ( Option végétarienne au tofu disponible)

12. CHA GI0 THIT @2smy o » 8,20€

Vietnamesische Frihlingsrollen mit Schweinefleisch, Karotten, Morcheln,
Zwiebeln, Glasnudeln & Fischsauce.

Nems vietnamiens faits maison avec porc, carottes, morilles,oignons, nouilles deverre &
sauce nudc mam.

13. CHA GIO CHAY 2 51 © >N 1,508
Vegetarische viethamesische Frihlingsrollen mit Karotten, Morcheln,
Glasnudeln, Zwiebeln & Fischsauce.

Nems végétariens faits maison avec carottes, morilles, nouilles de verre, ciboules & sauce
nudc mam.

14. GYOZA CHICKEN (s stk A F 8,20¢

Gegrillte Teigtaschen mit gehacktem Hdlhnerfleisch

und Ponzu-Sof3e.
Raviolis grillés au poulet avec sauce ponzu.

15. GYOZA VEGAN (55m) ~ & v/ 1,50

Gegrillte Teigtaschen mit Gemuse und Ponzu-sof3e.
Raviolis végétariens grillés avec sauce ponzu.

16. EDAMAME * +/ 6,50

Gegarte Sojabohnen.
Soja cuit a la vapeur.

17. SEETANG ™ »/ B,00€

Seetang-Algen, Rettich & Sesam und Ponzu-sol3e.
Algues, radis et sésame avec sauce ponzi.

18. MAI GARDEN SPEZIAL3< o © 12,90€
PRO PERSON (AB 2 PERSONEN)
Vorspeisenplatte mit Grillspezialitdten, Salat, Reisnudeln & Fischsauce.

Plateau d'entrées variées avec spécialités grillées, salade, nouilles de riz & sauce nudc
mdm.
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./ PETITS PLA

MON AN NHE

PERFEKT ZUM DRIN
PARFAITS A BOIRE

M

20. TOM NUGNG NAM BEN =& n90¢

Gegrillte Gro3garnelen mit Avocado, Sai-
sonsalat, Hdhnchen-Mango-Dressing & fein
geriebenem Truffel.
Gambas'@MMées avec avocat, salade de saison, vinai- *r
grette poulet-mangue et truffe finement rapeekw

R A

21. SALAT BACH TUQC NUONG == --‘- -.J‘-'fl‘éff_. .

'

Gegr/llter OktopUs mit w;ebe{ dﬁu R e

22, CUR BAY CHIEN GIDNA b6 13,906.

ise mit Mango, Saisonsalat &
-Mango-Dressing.

Tempura de crabe au beurre avec mangue, salade de
saison et vinaigrette poulet-mangue.

23.G01BD | pEo 11,908

Dunne Rindersteakstreifen mit Salat,
Zitronengras, Erdnissen, Chili & vietnamesis-
chen Krautern.

Fines laniéres de steak de beeuf avec laitue, citronnelle,
cacahuétes, piment et herbes vietnamiennes.

24.GOIXOAI 7 Bo.Eo 11,90€
Aromatischer Salat mit Mango, Garnel-
en, Chili, Basilikum & Erdndssen.

Salade aromatique avec mangue, crevettes,

- piment, basilic et cacahuétes.

25. SAKE PONZU /' »xo 1350€

. Schottisches Lachs-Carpaccio mit Chili-
. _schoten, Truffel6l & Limetten in Ponzu-

Sauce. i

|
+ Carpaccio de saumon écossais _q,ve ts,

huile de truffe et citrons vert.; en sauce ponzu.

26 BUNKUPONIU | P70

kurz flambiertes Rinderfilet mit Zwie-
beln, Basilikum, Triiffelél & Limetten in
Ponzu-Sauce. ’

Filet de beeuf briévement ﬂambe avec
oignons,basilic, huile de truffe et citrons vert,
sauce ponzu. -

21. SCALLOP YUZU & ¢.® 13,90€

Gebratene Jakobsmuscheln in But-
terschmalz mit Saisonsalat & Hdh-
nchen-Mango-Dressing.

Noix de Saint-Jacques poélées au beurre clarifié,
salade de saison et vinaigrette poulet-mangue.

W@M

}w//»&/

"‘MON AN

TRUYEN
THQNG CUA
VIET NAM

NUDELSUPPEN /
SOUPES DE NOUILL

30.PHOBO » 19,90¢

Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch, Frih-
lingszwiebeln & viethamesischen Krdutern.

Soupe de nouilles de riz au beeuf, ciboules et herbes
vietnamiennes.

31. PHO BAC BIET= P 2150
Reisbandnudelsuppe mit Hihnerfleisch,
Rindfleisch, Garnelen & vietnamesischen
Krautern.

Soupe de nouilles de riz avec poulet, boeuf, crevettes et
herbes vietnamiennes.

32.BUNTOMGA / = 19,008

Reisnudelsuppe mit Garnelen, Hihner-
fleisch, Kokosmilch, Fruhlingszwiebeln, Aus-
ternpilzen, Tomaten & frischen Krdutern.

Soupe de nouilles de riz aux crevettes, poulet, lait de
coco, ciboules, pleurotes, tomates et herbes.

33.BUNCA o 21,90

Pikante Reisnudelsuppe mit Lachs, Tomat-
en, Okra, Ananas, Sellerie, Austernpilzen &
viethamesischen Krdutern.

Soupe piquante de nouilles de riz avec saumon,
tomates, gombo, ananas, céleri, pleurotes et herbes
vietnamiennes.

307 PHO B!
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35. BUN BO NUONG CHA GIO

‘FI,F I'If i
e

#VM/ 2 1\%&6 4/&/@[8/
B UONG
/ REISNUDELGERICHTE (LAUWAR
/ NOUILLES DE RIZ (TIEDE)

34. BUN CHA HA NOI » < >.EN 0 24,50¢
Reisfadennudeln mit vietnamesischen Frihlingsrollen
(Nems), marinierten Schweinefrikadellen, gegrilltem
Schweinebauch, Salat, frischen Krdutern, Rostzwiebeln,
Erdnlssen & Fischsauce.

Nouilles de riz avec nems vietnamiens, boulettes de porc marinées,
poitrine de porc grillée, laitue, herbes fraiches, oignons frits, caca-
huétes et sauce nudc mdam.

35. BUN BO NUGNG CHA GI0 ~ <020 25 50E

Reisfadennudeln mit kurz gebratenem Rinder-En-
trecote, Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern, viet-
namesischen Frihlingsrollen (mit Schweinefleisch),
Rostzwiebeln, Erdnlissen & Fischsauce.

Nouilles de riz avec entrecdte de beeuf briévement grillée, oignons,
citronnelle, grains de poivre, nems vietnamiens, oignons frits, caca-
huétes et sauce nudc mdam.

36. CHA CA LA VONG~ »Ev o0 2450¢

Reisfadennudeln mit gegrilltem Lachs in Dill, Zwiebeln,
Zitronengras, Pfefferkérnern, Réstzwiebeln, Erdnissen
& Fischsauce.

Nouilles de riz avec saumon grillé a laneth, oignons, citronnelle,
grains de poivre, oignons frits, cacahuétes et sauce nuéc mdm.

37, BAU PHU XA0 MAM TOM ~0.% .0 B30

Reisfadennudeln mit gegrilltem Tofu, Garnelenpaste,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern, Réstzwiebeln,
Erdnuissen und Fischsauce.

Vermicelles de riz avec tofu grillé, pdte de crevettes, oignons, citron-
nelle, grains de poivre, oignons rétis, cacahuétes & sauce nuéc mdam

NN\ T
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HAI SAN - MEERESFRUCHTE
! ;“/“//g 6 c"ﬂ'/V/L [& e / FRUITS DE MER

BO RIND / BAEUF

53. HAI SAN NUGNG SGT NHAT BAN = c 0.+ 21,90

Schottischer Lachs & Riesengarnelen vom Lavasteingrill mit
Spargel, Saisongemtuise & Teriyaki-Sauce, serviert mit SURkar-
oy toffelpommes & japanischer Chili-Mayo-Sauce.

Saumon écossais et gambas grillées avec asperges, légumes de saison et
sauce teriyaki, servis avec frites de patates douces et sauce mayo chili
japonaise.

54.CANGU SOTBAUBEP  J pmo 21,90€
Gegrillter Thunfisch (medium) vom Lavasteingrill mit Spargel,
Saisongemuse & Special-Barbecue-Sauce nach Art des
Hauses, serviert mit gegrillten StBkartoffeln.

Thon grillé (moyen) avec asperges, légumes de saison et sauce barbecue
spéciale maison, servi avec des patates douces grillées.

50, BO TOM NUGNG SOT X.0 ca.2005) # J 2% 20,90

Entrecéte ( 200 g, medium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemuse & X.O.-Sauce, serviert mit gegrillten
SuBkartoffeln.

Entrecéte ( 200 g a point) et grosses crevettes au barbecue, sauce X.0., asperges,
légumes de saison, servies avec des patates douces grillées.

51. B0 T0M NUGNG SOT BO TOI ca. 20081 28,90€

Entrecéte ( 200 g[medium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemduse & Knoblauch-Butter-Sauge, serviert

mit gegrillten SiBkartoffeln. %
s ay barbecue, sa

Entrecéte (200g, a p et grosses beurre a + :

l'ail, asperges, 1ég dison, servl qveade!ipatites douees grillées 53. HAI SAN 55 Sl] {"EP XHU MI‘:'ING TﬁY GR e
h - \J4 NU ONG 86T Jakobsmuscheln mit grtinem Spargel, Kaiserschoten, Chili,,

3. BU NUUNE sm BHU BEP i iil“ ) } ’5 S g b NH AT B AN ‘ Knoblauch-Butter-Sauce & Bonitoflocken, serviert mit ge-

Entrecéte ( 250 g, medium)-vom La Vaist lr;'dlk/ﬂ mit Spc el Sp/-
songemuse & Special-Bafegue-Sauce Art des use
serviert mit gegrillten SUBKOFt -aq, \"\

kochtem Reis.
Noix de Saint-Jacques avec asperges vertes, pois mange-tout, chili, sauce au
beurre a lail et flocons de bonite, servi avec du riz nature.

Entrecéte ( 250 g, a point) au barb ges Q?& ies, de'saison, sauce bar- f"}
e e By s o N W A 5
becue maison, servie avec ges paiates dovcesgr lées. 1\ "‘1.% e 06.TOMCARI ; Bpc 25,90¢
\ , 18 f . i Riesengarnelen mit Saisongemdse & Kokosmilch-Roter-Cur-
r e« Mow oo ry-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.
e Gambas et légumes de saison et sauce curry rouge au lait de coco, servi
(S avec du riz nature.

57. TOM KINH B0 » 25,90¢

Riesengarnelen mit Karotten, Paprika, verschiedenen Friicht-
en & spezieller SUB-Sauer-Sauce, serviert mit gekochtem

X Reis.
54. CA NGU Crevettes géantes avec carottes, poivrons, divers fruits et sauce aigre-douce
SOT PAU \ spéciale, servies avec du riz nature.

GA - HUHNERFLEISCH
/ POULET

50. GA NUGNG SOT BO 01 < 19.90¢

Gegrillter japanischer Teriyaki-Hihnerschenkel mit
Saisongemuse & Knoblauch-Butter-Sauce, serviert mit
gekochtem Reis.

Poulet teriyaki grillé avec légumes de saison et sauce au beurre a

l'ail, servi avec du riz nature.

BI.GACARI ; oo 19,008

Gegrillter japanischer Teriyaki-Hihnerschenkel mit Sai-
songemdse & Kokosmilch-Roter-Curry-Sauce, serviert
mit gekochtem Reis.

Poulet teriyaki grillé avec légumes de saison et sauce curry rouge au
lait de coco, servi avec du riz nature.




VIT - ENTE / CANAR

T0.VTSOTRAUBEP & | amo 2.90¢

Knusprige Ente mit Saisongemduse & Special-Barbecue-Sauce
nach Art des Hauses, serviert mit gegrillten Su3kartoffeln.

Canard croustillant avec légumes de saison et sauce barbecue spéciale maison,
servi avec des patates douces grillées.

TVITSOTLAC § apEc 22908

Knusprige Ente mit Saisongemduse & Kokosmilch-Erdnuss-Sauce,
serviert mit gekochtem Reis.

Canard croustillant avec légumes de saison et sauce lait de coco et cacahuétes,
servi avec du riz nature.

T2NITCAR ' Apc 22,90

Knusprige Ente mit Saisongemdse & Kokosmilch-Roter-Cur-
ry-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

Canard croustillant avec légumes de saison et sauce curry rouge au lait de coco,
servi avec du riz nature.

73. VIT KINH B0 » 22,90

Knusprige Ente mit Karotten, Paprika, verschiedenen Frichten &
spezieller SUB-Sauer-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

Canard croustillant avec carottes, poivrons, divers fruits et sauce aigre-douce

spéciale, servi a%y nature.

iz %3

..-. ; -7 .l I:hl 4 -
.ll.'j_t-.-_#t L L

VT SATXD- ) M’ TN

Geagrillte'Barbarie-Ente {medium it Sai-

* _sopgemiise & X.O-Sauce, ser: ) SUBkartoffeln.

mes de saison, servi avec

| 21,90€
Gegrillte Barbarie-Ente (medium) vom Lavasteingrill mit Sai-
songemdse & Teriyaki-Sauce, serviert mit SUBkartoffelpommes &
Jjapanischer Chili-Mayo-Sauce.

Canard Barbarie grillé (moyen) avec sauce teriyaki, légumes de saison, servi
avec frites de patates douces et sauce chili-mayo japonaise.

76.VIT NUGNG SGTMAM TAM /5o 7191

Gegrillte Barbarie-Ente (medium) vom Lavasteingrill mit Sai-
songemuse & Garnelen-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

Canard Barbarie grillé (moyen) avec sauce aux crevettes, légumes de saison,
servi avec du riz nature.

70. VIT SOT
PAU BEP



MY XAO - GEBRATENE NUI
GERICHTE / NOUILLES SAU

40.MiXRO V[T~ c0F 22,90¢

e Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Sai-
40. MI XAC songemuse & Rostzwiebeln.

VIT Nouilles sautées au canard croustillant, légumes de saison et
; oignons frits.

4. MY XAD GA ~ o 19,90¢

Gebratene Nudeln mit gegrilltem japanischen
Teriyaki-Hihnerschenkel, Saisongemdise & ROst-
zwiebeln.

Nowilles sautées au poulet teriyaki grillé, légumes de saison et

44, TANUKI UDON ~-® 23,90
ebratene Udon-Nudeln mit Gro3garnelen,
Gemodse in Knoblauch-Butter-Sauce & Bonitoflock-
en.

Nouilles udon sautées aux crevettes royales, légumes, sauce au
beurre a lail et flocons de bonite.

KINDERMENU
/ MENU ENFANTS

90. MAKI MIX o~.0 12,00€

6 x Sake Maki (schottischer Lachs), 6 x Kappa Maki (Gurke), 6 x
Avocado Maki.

6 x Sake Maki (saumon écossais), 6 x Kappa Maki (concombre), 6 x Maki a
lavocat.

91. EBI SUNSHINE~ 2.6 12,90€
Ebi Tempura mit StBkartoffeloommes, Salat & Triiffel-Mayonnaise.
Ebi Tempura avec frites de patates douces, salade et mayonnaise aux truffes.

92 .UDON CHICKEN < 13,90€ 91.EBI

Gebratene Udon-Nudeln mit gegrilltem H&hnchenfleisch in Knob-
lauch-Butter-Sauce. SUNSHINE H

Nouilles udon sautées avec poulet grillé, sauce au beurre a lail.

MON AN CHAY
VEGETARISCHE GERICHTE
/ PLATS VEGETARIENS

45. MY XAD RAU »/ acoF 15,90

Gebratene Nudeln mit Saisongemuse, Réstzwiebeln &
Teriyaki-Sauce.

81. DAQ Nouilles sautées aux légumes de saison, oignons frits et sauce
PHU SOT teriyaki.
LAC

80. BAU PHU XAOD RONG BIEN +/ J ~.c + 11,90€

Gebackener Tofu, Wakame, Chili, Saisongemdse &
Knoblauch-Butter-Sauce, serviert mit Reis.

Tofu au four, wakame, chili, légumes de saison et sauce au beurre
a lail, servi avec du riz nature.

1.BAUPHU SOTLACY / =5 c 908

ebackener Tofu mit Saisongemdse & Kokos-
ilch-Erdnuss-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

ofu au four avec légumes de saison et sauce lait de coco aux
cacahuétes, servi avec du riz nature.

82. SAWA YASA v/ 1c 18,90

Spargel, Auberginen, Pilze, Saisongemdse & Knob-
lauch-Butter-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

Asperges, aubergines, champignons, légumes de saison et sauce au
beurre a lail, servi avec du riz nature.

83. DAU PHU KINH B0 +/ =© 17,90€

Gebackener Tofu mit Karotten, Paprika, verschiede-
nen Frichten & spezieller SUB-Sauer-Sauce, serviert
mit gekochtem Reis.

Tofu au four avec carottes, poivrons, divers fruits et sauce aigre-
douce spéciale, servi avec du riz nature.

BEILAGEN / ACCOMPAGNEMEN

101. JASMIN DUFTREIS 3,00€

Riz au jasmin.
1003 sind nur in Kombi-

102. GEBRATENER REIS . c.p.F 5,50€ nation mit einer Haupts-

Riz sauté. peise bestellbar.
Les numéros 1002 et 1003 ne

HINWEIS / REMARQUE :

Die Positionen 1002 und

103. GEBRATENE NUDELN ».c.>.¢ 5516 peuvent éire commandés qu'en
Nouilles sautées. accompagnement d'un plat
y principal.
104. SUSSKARTOFFELPOMMES =< 5,50
Frites de patates douces.
105.GEGRILLTE SOSSKARTOFFELN - 450

Patates douces grillées.

"]B SUSSE A,D,E,F,G,M, O (JENACH SORTE) 3,00¢

(Erdnuss, Curry, St3-Sauer, Barbecue, X.0,
Knoblauch-Butter).

Sauce (cacahuéte, curry, aigre-douce, barbecue,
X.0, beurre a l'ail).




NIGIRI (2 STK. / 2 PIECES)

100. SAKE ®

Schottischer Lachs.
Saumon écossais.

soe 114, MAGURD TATAR 7 o6 6,90€

Thunfisch, spicy gehackt, umwick-
elt mit Gurke & Tobiko.

Thon épicé haché, enveloppé de concombre

110. MAGURD © BSOE et tobiko.

Thunfisch.

Thon. 115. [KURA © B,50€
Lachskaviar, umwickelt mit Gurke.

111. EBI B 6,50€ Caviar de saumon, enrobé de concombre.

Garnelen.

Crevette. "B HVUEH["] \f 4.90€
Avocat.

112. UNRGI ~ ¥ 6,50€

SuBwasseraal. AL 4,90¢

Anguille d’eau douce. Tofutasche.

. Poche de tofu.
113. SAKE TATAR » pEc B,50€

Schottischer Lachs, spicy gehackt,
umwickelt mit Gurke & Tobiko.

Saumon écossais haché épicé, enveloppé de
concombre et tobiko.

AB URI NIGIRI (2 STK. / 2 PIECES)

120. ABURI MAGURD > =< B,90¢
Flambierter Thunfisch, Spargel & Tobiko.
Thon flammé, asperges et tobiko.

121. HOTATE ABURI =< & B,90¢
Flambierte Jakobsmuscheln mit Spargel &
Tobiko.

Pétoncles flambés aux asperges et tobiko.

122. ABURI UNAGI SAKE > %< B,90¢

Flambierter schottischer Lachs, Aal, Spargel,
Shiso-Kresse & Tobiko.

Saumon écossais flambé, anguille, asperges, cresson
shiso et tobiko.

123. ABURI BEEF-LACHS-TATAR > & < 8,90¢
Flambiertes Rinderfilet, Lachs-Tatar, griner
Spargel, Tobiko.

Filet de beeuf et tartare de saumon flambés, asperges
vertes, tobiko.

MAIGARDI




INSIDE-OUT (8 STK. / 8 PIECES)

MAKI (6 STK. / 6 PIECES)
210. CALl 5.2 10,90€

Surimi, Avocado, Tobiko.
Surimi, avocat, ceufs de poisson volant.

211. BOSTON © 1,90€

Thunfisch, Avocado, Tobiko.
Thon, avocat, ceufs de poisson volant.

212. HAWAII © 11,90¢

130. SAKE MAKI © 5,90¢

Schottischer Lachs.
Saumon écossais.

131. SAKE AVOCADD MAKI® 5,90¢

Schottischer Lachs, Avocado.
Saumon écossais, avocat.

132. TEKKA MAKI © B,50¢ Schottischer Lachs, Avocado, Tobiko.
Thunfisch. Saumon écossais, avocat, ceufs de poisson volant.
Thon.
213. ALASKA &~ 11,908
133. FUTO BIG ROLLS 1150€ Schottischer Lachs, Frischkdse, Gurke, Sesam.
Schottischer Lachs, Avocado, Gurke und Saumon écossais, fromage frais, concombre, sésame.
Tobiko.

Saumon écossais, avocat, concombre, tobiko.

134. EBI AVOCADO MAKI »

Garnelen, Avocado.
Crevette, avocat.

135. TEKKA NEGI SPICY /' o<

Wirziger Thunfisch, Frihlingszwiebeln.
Thon épicé, ciboules.

136. CALI MAKI ®

Surimi, Avocado.
Surimi, avocat.

216. PRINCEINRED / poN 15,90€

Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesam, Triffelol, pikantes Thun-
fisch-Tatar.

* Thon,avacat, concombre, sésame, huile de truffe, tartare de thon épicé.

i i
- 2ALLRADYINRED ; oo~ 15,90
- Schottischer Lachs, Avocado, Gurke, Triiffelél pikantes
Lachs-Tatar.

auman écossais, avocat, concombre, huile de truffe, tartare de saumon épicé.

‘] HZUNFLRUllS DF G 15.90¢
eﬂi_achs Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Avocado.
s, concombre, fromage frais, enrobé d'avocat.

9. THIK[I RI]llS BD,F,G 16,90€

dmelen Avocao’o Gurke, Frischkase, umwickelt mit Lachs &
- Thunfisch.
11 Cre ettes, avm:qt concombre, fromage frais, enrobé de saumon et thon.

s\ e =

VEGETARISCHE

MAKI (6 STK./ 6 PIECES)

,,f' VEGETARISCHE
INSIDE ouT (8 STK. / 8 PIECES)

137. AVOCADO MAKI +#~ 520

Avocado, Sesam.
Avocat, sésame.

138. KAPPA MAKIw/ ~ 520

Gurke, Sesam.
Concombre, sésame.

139. RUCOLA MAKI»/c 5,20¢

Rucola, Frischkdse, Sesam.
Roquette, fromage frais, sésame.

140. MANGO MAKI +/c 5,20¢

Mango, Frischkdse, Sesam.
Mangue, fromage frais, sésame. /

214. SAMURAI VEGGIE +/' <~ 10,90

Rucola, Mango, Avocado, Frischkdse, Sesam.
Roquette, mangue, avocat, fromage frais, sésame.

215. THE LOVER VEGGIE v~ 6~ 10,90¢

Griiner Spargel-Tempura, Avocado, Rucola,
Frischkdse, Sesam.

Tempura d’asperges vertes, avocat, roquette, fromage frais,
sésame.




SPEZIAL INSIDE-OUT

(8 STK. / 8 PIECES) ‘

220. SOFT SHELL CRAB ROLLS (s sty B¢ BN 11,508 ” TEMPURA ROLLS

Butterkrebs-Tempura, Kénigskrabben, Mango, Avocado,
Frischkdse, Sesam.

Tempura de crabe au beurre, crabe royal, mangue, avocat, fromage
frais, sésame.

221, FIRE GYU ROLLS & & ¢~ 16,50€

Mango, Rucola, Frischkdse, umwickelt mit flambiertem
Rinderfilet, Sesam, Trffelol.

Mangue, roquette, fromage frais, enrobé de filet de beeuf flambé,
sésame, huile de truffe.

(6.STK. / 6 PIECES)

240. SAKE ROLLS ~.c».Fc 15,20

Tempura Big Rolls, Schottischer Lachs, Avocado,
Gurke und Frischkdse.

Tempura Big Rolls, saumon écossais, avocat, concombre,

o v fromage frais.

222. MAI GARDEN ROLL A »c 056 241, FUJI SAN ROLLS A»corr. 14,90€
Tempura Big Rolls, Garnelen, Avocado, Gurke

Harmonische Zusammenstellung aus P/n une il Frischikéise.

Lachs Tal RGP, Tempum Big Rolls, crevettes, avocat, concombre, fromage

Combinaison harmonieuse de filet de beeuf, tartare de saumo frais, 3

ebi tempura. . -f

268. GREEN ROLLS <o &

Schottischer Lachs, Mango, Frischkdse, umwuﬁ(elt m/t
Avocado.

Saumon écossais, mangue, fromage frais, enrobé d avbcat

269. CRISPY & FIRE~ %6 11,50€

Ebi Tempura, Avocado, Mango, Frischkdse, umwickelt mit
flambiertem schottischem Lachs & Truffelol.

Ebi tempura, avocat, mangue, fromage frais, enrobé de saumon éc
sais flambé et huile de truffe.

242, T LIS~ cp EG 14,50€

Tempuro J.Rolls, Chicken Teriyaki, Avocado,
Gurke, Fruhln'quszebel

Tempura Big Ro sﬁpoulet teriyaki, avocat, concombre,
ciboulette.

ﬂ45'SHKE CRUNCHY MINI ROLLS 8sm)A< DEG  g5pe
em

npura Mini-Rolls mit sehottischem Lachs.
Petits:';:ou ux tempura frits avec saumon écossais.

= 9

SPEZIAL INSIDE-OUL

(4 STK. /8 STK. / 4 PIECES / 8 PIECES)

\ e  VEGETARISCHE
- TEMPURA

223. DRAGON ROLLS A< p.EG 9,90€ / 18,30€ |

c " ' ACD, E G, N
Ebi Tempura, griner Spargel, Gurke, Masago, Spezialsauce, um- 243. BUDDHA ROLLS v (65TK) 13,90¢
wickelt mit Aal. Tempura Big Rolls, Gurke, Avocado, Tofu, Rettich,
Ebi tempura, asperges vertes, concombre, masago, sauce spéciale, enrobé d'an- Frischkase.
guille. Tempura Big Rolls, concombre, avocat, tofu, radis, fromage

frais.

224. FIRETUNR ~c.DE 6 9,90€ / 18,30€

Ebi Tempura, griiner Spargel, Frischkdse, umwickelt mit flambi-
erten Thunfisch.

Ebi tempura, asperges vertes, fromage frais, enrobé de thon flambé.

244 . TEMPURR VEGGIE MINI ROLLS +# sstk) ASPFN g0

Tempura Mini-Rolls mit Gemdise.
Petits rouleaux tempura frits de légumes.

225. FIRE SALMON 2.c &G 9,90€ /17,90€ \
Ebi Tempura, griiner Spargel, Frischkdse, umwickelt mit flambier- \ LY |l yel i L i%
tem Lachs. u\

Ebi tempura, asperges vertes, fromage frais, enrobé de saumon flambé.
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230. SAKE SASHIMI > il f
Das Beste vom schottischen Lachs a

Les meilleures parts de saumon écossais sur rad 1

231. MAGURO SASHIMI ® T
Das Beste vom Thunfisch auf Rettich & Seetang.
Les meilleures parties de thon sur radis et algues.

232. MORIAWASE SASHIMI »>® : s,

Gemischte rohe Fischsorten auf Rettich & §éetqng.
Meélange de poissons crus sur radis et algues.

el =

& Vg

250. TATAKI'VOM THUNFISCH ©-®~ 24,90€

Thunfisch, kurz angebraten auf Teppanyaki-Grill, mit Ses-
am, asiatischen Krdutermix & Ponzu-Sauce auf Rettich.

Thon briévement frit sur grill teppanyaki avec sésame, mélange d’herbes
asiatiques et sauce ponzu sur radis.

251, TATAKI VOM LACHS o=~ 22,90€

Schottischer Lachs, kurz angebraten auf Teppanyaki-Grill,
mit Sesam, asiatischen Krautermix & Ponzu-Sauce auf
Rettich.

Saumon écossais briévement frit sur grill teppanyaki avec sésame,
mélange d’herbes asiatiques et sauce ponzu sur radis.

&

DESSERT MENU
/ DESSERTS

%
CHUGI CHIEN KEM & © 190¢

Gebackene Bananen mit Honig & Vanilleeis.
Bananes frites au miel et glace vanille.

JAPANISCHE MOCH] A ¢ 8,90€

Japanischer Reiskuchen mit Eisflillung & Obst der Saison (2 Stk.).
Mochi japonais avec glace et fruits de saison (2 pcs.).

HAUSGEMACHTE PANNA COTTA MIT MANGOSIRUP . < 6,908
Panna cotta maison au sirop de mangue.
KEM VANI < 7.90¢

Vanilleeis mit frischen Frichten.
Glace vanille aux fruits frais.

KEM MATCHA ¢ = 8,90¢

Matcha-Grlintee-Eis mit Honig und gehackten Ndssen.
Glace au thé vert matcha avec miel et noix hachées.

TIRAMISU MIT 0BST < 8,90€
Tiramisu aux fruits.
CRISPY PYRAMID ¢ 9,90€

Schokoladenbiskuit mit bitterer Schokoladenmousse & eingeschlos-
senem Knusperteig.

Génoise au chocolat avec mousse au chocolat amer et pdte croustillante.

DELICE KARAMEL < 890

Karamell-Mousse & -Creme mit flissigem gesalzenem Toffee, garni-
ert mit Karamell-Crumble & Obst der Saison.

Mousse et créme au caramel avec noyau de caramel salé liquide, garnie de crumble
au caramel et fruits de saison.




MAI GARDET!

SUSH]
‘e MENL

260. VEGGIE v/ =~ 18,90¢
6 Maki (Avocado, Gurke), 8 Veggie Inside-Out, 3 Nigiri (Avocado,
Mango, Inari).

6 maki (avocat, concombre), 8 veggie inside-out, 3 nigiri (avocat, mangue, poche de

tofu frit).
261. MINAKD » ¢ o.EN 23,90€

6 gemischte Maki, 3 Nigiri, 4 Inside-Out, 8 Sake Crunchy Mini Rolls.
makis mixtes, 3 nigiri, 4 inside-out, 8 mini rolls croustillants au saumon.

262. GARDEN GREEN° 30,90€
Sashimi Mix, 6 Nigiri, 6 Sake Maki, 6 Futo Big Rolls.

Sashimi mélangé, 6 nigiri, 6 saumon maki, 6 futo big rolls.

* 263. NIKKl 4 5056 28,90
6 Sake Maki, 4 Nigiri, 4 Dragon Rolls, 4 Ebi Tempura Inside-Out.
6 saumon maki, 4 nigiri, 4 dragon rolls, 4 ebi tempura inside-out.

264. GARDEN SPECIAL FOR TWO » ¢ peGN B5,00€

Seetangsalat, 6 Nigiri, 8 Hawaii Inside-Out, 8 gemischte Spezial Su-
hi f?olls, 12 gemischte Maki, Sashimi vom Lachs & Thunfisch.

; q&n{e d’algues, 6 nigiri, 8 Hawaii inside-out, 8 rouleaux de sushi spéciaux

y . F, angés, 12 makis mélangés, sashimi de saumon et thon.
.~ 65. GARDEN SPECIAL FOR THREE®< D% 6 N 94,00€
3 Miso-Suppen, 10 Nigiri, 24 Maki, 16 Spezial Inside-Out, Sashimi Mix.

3 soupes miso, 10 nigiri, 24 maki, 16 spéciaux inside-out, sashimi mélangé.

266. SAKURA SAILING SHIP A<, D.ES, N gijp cq. 4 peps) 135,00€

Miso-Suppen, Seetangsalat, 12 gemischte Nigiri 36 gemischte Maki,
6 Sake Rolls, 16 Spezial Inside-Out, Sashimi Mix.

4 soupes miso, salade d'algues, 12 nigiri variés, 36 maki mélangés, 6 rouleaux
saumon, 16 spéciaux inside-out, sashimi mélangé.

267. CHEP'S SPECIALTIES A B ©D.F G N.R (ap7 peps) 49,00€ /PRO PERSON

Miso- Suppen, besondere Empfehlung von unserem Sushi-Meister
und Chefkoch, inkl. einem Dessert (Chef's Wahl).

Recommandationt spéciale de notre maitre sushi et chef, inclut un dessert

(choix du chef).

Li

~———
o HINWEIS / REMARQUE :
- Alle Aburi Nigiri, Spezialrollen und Tempura-Rollen werden mit

japanischer Chili-Mayonnaise und Teriyaki-Sauce verfeinert.
Tous les Aburi Nigiri, rolls spéciaux et rolls tempura sont agrémentés de mayon-
naise japonaise au piment et de sauce teriyaki.



WASSER /I’EAU “ |

SCHLOSSBRUNNEN LIELER CLASSIC / STILL .

0,25 - 3,30€ / 0,70/ — B,50€

KARAFFE WASSER MIT LIMETTE UND MINZE (STILL/SPRUDEL)

Carafe d’eau au citron vert et menthe (plate/gazeuse)
| - 5,50€

SOFTDRINKS / BOISSONS NON
ALCOOLISEES

O,3L - 380€ /05 - 540¢

COCA-COLA 249
COCA-COLA ZERD 23 +)
MEZL0 MIX @+

FANTA ORANGE 12,4
SPRITE 1,2,4,5

GINGER ALE 1,27

WILD BERRY 1,27

SAEFTE / JUS

0,3L —420€ /0,51 — 580€

APFELSAFT .7 LITSCHISAFT -7

e pomme Jus de litchi

NGENSAFT .7 MANGOSAFT -7

| 4 orange Jus de mangue
- JOHANNISBEERSAFT ¢ GUAVENSAFT @7
o  Jusdegroseille Jus de goyave
/CARTE DES BOISSONS MARACUIASAFT ¢ ANANASSAFT (.7
' Jus de fruits de la passion Jus d'ananas

MAIGARDLEN




BIER / BIERES

LASSER PILS VOM FASS (A a pression) 2

RHI]I.ER (Panaché) (1,2)
CLAUSTHALER (ArxoHoOLFREL 1,2)

(Clair, foncé, cristal, sans alcool)

Biére japonaise en bouteille

Biére thailandaise en bouteille

[

b

SANS ALCOOL o5

K|R|N / HSF"." (JAPANISCHES FLASCHENBIER, 1,2)

SINGHR (THAILANDISCHES FLASCHENBIER, 1,2)

0,3L —4,00€ /0,5L — 5,60€

03L —380€/05L —540€

0,331 — 4,00¢

MAISEL'S WEISSE HEFEWEIZEN (=Lt DUNKEL KRISTALL ALKOHOLEREL 1,2) 5 5 g

0,33L —35,20€

0,33L —5,20€

HAUSGENPRCETE ALKOHOLFREIE

"GETRANKE / BOISSONS MAISON

REFRESHER .2 6,90¢

Gurkensaft, Limettensaft, frische
Minze.

Jus de concombre, jus de citron vert,
menthe fraiche.

GARDEN EISTEE 1> 6,90¢

Schwarzer Tee, Zitroneng-
eschmack.

Thé noir, saveur citron.

SOMMER EISTEE ©.>1 6,90€

runer Tee, Erdbeer- & Wasser-

1,50€
n, Wild Berry, Soda,
r Zucker.

ges, soda, baies, cas-

150€
auner Zucker,
Ale.

gingembre,

GINGER BREEZE ©->) 750€

Vietnamesische Krauter mit Ingw-
er & Zitronengras, Soda.

Herbes vietnamiennes avec gingembre et
citronnelle, soda.

SPICY GINGER ©2 10.17) 7,90€
Frische Limetten, Spicy Ginger,
Soda, brauner Zucker.

Limes fraiches, gingembre épicé, soda,
Sucre roux.

LYCHEES MELLOW (24 190¢

Lycheesaft, Limetten, Granatap-
fel, Soda.

Jus de litchi, limes, grenade, soda.

MANGO POWER G 1245 7.90€

Mangosaft, Mangoplree, Natur-
joghurt.

Jus de mangue, purée de mangue, yaourt
naturel.

MARALOVER @2 7,90€

Frische Passionsfrucht, Passions-
fruchtsaft, Soda.

Fruit de la passion frais, jus de fruit de la
passion, soda.

SOMMER BREEZE o

MANGO / LYCHEE / GURAVE .2+~ 1,50€

Fruchtsaft mit geraspeltem Eis & frischer Minze.
Jus de fruits avec glace pilée et menthe fraiche.

COCKTAILS
/ BOISSONS ALCOOLISEES MAISON

GUAVA MOJITD© 1,249 10,90€
WeilBer Rum, Limette, brauner Zucker, Guaven-
saft.

Rhum blanc, citron vert, cassonade, jus de goyave.

MATCHA MOJITD © 1.2.45) 10,90€

Vietnamesischer Reisschnaps, Limette, brauner
Zucker, Ginger Ale, Matcha.

Schnaps de riz vietnamien, citron vert, cassonade, soda au
gingembre, matcha.

MANGO MAITAI © 1245 12,00€

Jamaica Rum, Triple Sec, Limette, Orangensaft,
Ananassaft, Mango.

Rhum de Jamaique, triple sec, citron vert, jus d’orange, jus
d'ananas, mangue.

LYCHEE GIN FIZZ © .2 10,90€

Gin, Litschisaft, Lavendelsirup, frischer Zitronen-
saft, Soda.

Gin, jus de litchi, sirop de lavande, jus de citron frais, soda.

MOSCOW MULE (©.1.2.4.9) 10,90¢

Vodka, Limettensaft, Ginger Beer, Limette.

Vodka, jus de citron vert, ginger beer, citron vert.

- TIGER AND DRAGON 1.2+ 10,90€

~ Gin, Ingwer, Minze, Limettensaft, Zitronenschei-
ben, Soda.
, gingembre, menthe, jus de citron vert, tranches de.

(L2) 99¢
avendel, Zitrone, Soda
ande, citron, soda
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APERITIFS / APERITIFS (2

CHOYA SAKE (o, 145%) B,50€

Ein sanfter japanischer Reiswein mit sU3-fruchtiger Pflaumenote, serviert
kalt oder warm im Krug.

Un vin de riz japonais doux aux notes fruitées de prune, servi froid ou chaud dans une
carafe.

NEGRONI SAKE © 190

Eine moderne Variante des klassischen Negroni mit Choya Sake, Cam-
pari und stBem Wermut, garniert mit einer Orangenzeste.

Une variante moderne du Negroni classique avec du saké Choya, du Campari et du
vermouth doux, garnir d'un zeste d'orange.

Spritz-Style Aperitifs

HUGO © 790
Erfrischender Prosecco mit Holunderblitenlikér, frischer Minze und ei-
nem Spritzer Soda, serviert mit Limette.

Prosecco rafraichissant avec liqueur de fleur de sureau, menthe fraiche et une touche de
soda, servi avec du citron vert.

APEROL SPRITL © 190

Spritzige Klassiker mit Aperol, Prosecco und einem Hauch von Soda,
garniert mit einer Orangenscheibe.

Classique pétillant avec Aperol, Prosecco et une touche de soda, garni d'une tranche
d'orange.

MELONE SPRITZ© 190

Fruchtiger Prosecco-Cocktail mit Melonenlikér, Soda und einer Prise
Zitrone fur eine sommerliche Leichtigkeit.

Cocktail de Prosecco fruité avec liqueur de melon, soda et une touche de citron pour une
légéreté estivale.

MAKGEOLLI SPRITZ 1,90¢

Koreanischer Reiswein, Pfirsichlikér, Prosecco
Korean rice wine, peach liquor, prosecco

LILLET BERRY ©) 190

Eleganter Aperitif mit Lillet Blanc, Wild Berry und Prosecco, serviert mit
frischen Beeren.

/////

CAMPARI ORANGE < 6,90€

Bitter-su3er Campari mit frischem Orangensaft, serviert auf Eis mit einer
Orangenscheibe.

Campari amer doux avec jus d'orange frais, servi sur glace avec une tranche d'orange.

SEKT & CHAMPAGNE
/ VIN MOUSSEUX ET CHAMPAG!

LONIN PROSECCO ©
Champagner 11% Vol.

MIONETTO PROSECCO ©
Champagner 11% Vol.

MOET & CHANDON «©

Champagner 12% Vol.

WEISSER BURGUNDER ©
Sasbacher Baden-Sekt 12% Vol.

GELDERMANN CARTE ©
Trocken Sekt 12% Vol.

JAPANESE WHISKY

/ WHISKY JAPONAL

KIRIN WHISKY (s0%vay

NIKKA WHISKY “PURE MALT” (a3% voy
TOGOUCHI WHISKY a0 voy

THE CHITA (43% voy

HIBIKI WHISKY (23 vou)
YAMAZAKURA (20% voy

SUNTORY WHISKY (43 voy

GIN & SPIRITUOS!

ROKU GIN ©) 43% vo)

NEP MOI (VIETNAMESISCHE REISSCHNAPS, O) [30% V[".]

0,2L —890€/0,75L — 21,90€

0,2L —8,90€ /0,75L —21,80€

0,751 —135,00€

0,75L — 31,50€

0,75L —39,00€

(4Cy

13,90€

13,50€

9,00¢

11,90€

14,90€

9,00¢

9,00¢

6,90€
5,20€



HEISSE GETRANK

/ BOISSONS CHAU

ESPRESSO 290
ESPRESSO MACCHIATO © 3,20€
DOUBLE ESPRESSO 4,20
KAFFEE 330€
CAPPUCCIND © 450
LATTE MACCHIATO © 4,90

TEE-SPEZIALITA
/ THES SPECIALI

VIETNAMESISCHER GRUNER TEE 4,90
Thé vert vietnamien

JASMINTEE 4,90
Thé au jasmin

FRISCHER PFEFFERMINZTEE 450€
Thé a la menthe fraiche

KOREANISCHER GINSENGTEE MIT GOJIBEEREN & SUSSHOLL 5,20€
Thé coréen au ginseng avec baies de goji et réglisse

MAI GRRDEN TEE 5,50

Wertvoller & gesunder Tee aus der asiatischen Heilkréut-
er-Medizin. Gojibeeren, Ume-Pflaume, StBholz & Longan.

Thé précieux et sain issu de la phytothérapie asiatique. Baies de goji, prune
ume, réglisse et longan

LEN GARDEN TEE 5,20¢

Sanfter griner Tee mit Gojibeeren in griinen Sencha verfeinert
mit SdBholz.

Thé vert aux baies de goji au sencha vert, raffiné a la réglisse

FRISCHER INGWERTEE MIT ROSEN 5,20¢

Thé au gingembre frais avec des roses

OFFENE WEINE |
/ VINS OUVERTS v
WEISS / BLANC (0,2L /0,5L)
MAI GARDEN HAUSWEIN (©, CiARDONNAY & PINOT GRIGIO TROCKERY 1,20 /11,90
FL.0,75L —24,90€
CHARDONNAY (O CAVE DU LINERAN D'OC, FRANKREICH - TROCKEN) 208 / 1908
GRAUBURGUNDER (0 MARKGRAFLER WINZER - TROCKEN ) 7,508 /18,508
MOLLER-THURGAL (0 MARKGRAFLER WINZER - TROCKEN ) 7,208 /17,90
HI 1] @t aegdty) 7,208 /17,90€
WEISSWEINSCHORLE «© 6,20
ROT / ROUGE (0,2L /0,5L)
MAI GARDEN HAUSWEIN (0 TINTO TEMPRANILLO BARRIQUE TROCKEN) 7,506 /18,508
FL. 0,751 — 25,30
PRIMITIVD.(Q.aeUueE R e E o EKE) 1,50€ / 18,508

TEMPRHN"_L[] BHRR"]UE (O,LAMANCHA BODEGAS MUNOZ, SPANIEN - TROCKEN ) 7,50 /18,50€

SPATBURGUNDER ROTWEIN (O MARKGRAFLER WINZER - TROCKEN) 1,50€ / 18,508
ROTWEINSCHORLE «© 6,50
ROSE (0,21 /0,5L)
MAI GARDEN HAUSWEIN (© GRENACHEROSE - TROCKEN) 7,50€ /18,50€ / FL. 0,75 - 25,90
SPATBURGUNDER WEISSHERBST (0 MARKGRAFLER WINZER - FEINHERS) 1,50€ /18,508
ROSESCHORLE © 6,50




ALLERGENLISTE
/ LISTE DES ALLERGI

A. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Céréales contenant du gluten et produits dérivés)
B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Crustacés et produits dérivés)
C. Eier von Gefligel und daraus gewonnene Erzeugnisse
(GEufs de volaille et produits dérivés)
D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(aufer Fischgelatine) (Poissons et produits dérivés, sauf gélatine de poisson)
E. Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Cacahuétes et produits dérivés)
F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Soja et produits dérivés)
G. Milch von Sdugetieren und Milcherzeugnisse
(inkl. Laktose) (Lait et produits laitiers, y compris lactose)
H. Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Noix et produits dérivés)
L. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Céleri et produits dérivés)
M. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Moutarde et produits dérivés)
N. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Graines de sésame et produits dérivés)
O. Schwefeldioxid und Sulfite
(Anhydride sulfureux et sulfites)
P. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Lupins et produits dérivés)
R. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse
(Mollusques tels que escargots, moules, calmars et produits dérivés)

ZUSATZSTOFFE / ADDITIFS
1. Konservierungsstoff (Conservateur)
2. Farbstoff (Colorant)
3. Antioxidationsmittel (Antioxydant)
4. StBungsmittel Saccharin (Edulcorant saccharine)
5. SUBungsmittel Cyclamat (Edulcorant cyclamate)
6. SUBungsmittel Aspartam (Edulcorant aspartame)
7 SUBungsmittel Acesulfam (Edulcorant acésulfame)
8. Phosphat (Phosphate)
9 Geschwefelt (Sulfuré)
10. Chininhaltig (Contient de la quinine)
11. Koffeinhaltig (Contient de la caféine)
12. Mit Geschmacksverstdrker (Avec exhausteur de goiit)
13. Geschwdrzt (Noirci)
14. Gewachst (Ciré)
15. Gentechnisch verdndert (Génétiquement modifié)

!ﬂr Vegetarisch (Végétarien)
/' Pikant (Légérement épicé)

) 1 Scharf (Epicé)




