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SUSHI & ASIAN CUISINE
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den Traditionen unserer Famtlzen verwurzelt smd und zugleich oﬁen fiir moderne Einfliisse. Doch
der ,Mai Garden” ist mehr als ein Restaurant — er ist ein Ort der Wiirme, der Begegnung und des
Willkommens. Direkt am ruhigen, malerischen Rheinufer gelegen, laden wir Sie ein, eine Kiiche zu

entdecken, die mit Hingabe und Leidenschaft zubereitet wnd Hier geht es nicht nur um gutes Essen
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20. TOM NUGNG NAM BEN =& n90E

Gegrillte Grof3garnelen mit Avocado, Sai-
sonsalat, Hdhnchen-Mango-Dressing & fein
geriebenem Triiffel.

Gambas'@Mllées avec avocat, salade de saison, vma;,-
grette poulet-mangue et truffe finement mpee _.-

21, SALAT BACH TUQC NUGNG ==

Gegrillter Oktopus mit ZW/e/oe
ten, Saisonsalat & Hahnchen- Mangoﬂt‘és,s*

S5 ""mua

llgle} ’ o

o

vinaigrette poulet:thangue.

22. CUR BAY CHIEN GION » 5.c.0

Butterkrebs-Tempura in japanischer Chi-
li-Mayonnaise mit Mango, Saisonsalat &
Hohnch?'\ Mango-Dressing.

Tempura de crabe au beurre avec mangue, salade de
saison et vinaigrette poulet-mangue.

23. GOI BO

Ddnne Rindersteakstreifen mit Salat,
Zitronengras, Erdnissen, Chili & vietnamesis-
chen Krautern.

Fines laniéres de steak de beeuf avec laitue, citronnelle,
cacahuétes, piment et herbes vietnamiennes.

\

13,90€

RiEQ 11,90¢

éhl[/s'cﬁq_- - "

ons, piments, salade.de_ sazson_ et

. Carpaccio de saumon écossais @

RINK /
)JIRE

B,D,E,O

24. G0 XDAI 1.90¢

Aromatischer Salat mit Mango, Garnel-
en, Chili, Basilikum & Erdndssen.

Salade aromatique avec mangue, crevettes,

! piment, basilic et cacahuétes.

25. SAKE PONZU

: 7% 13,50€
. Schottisches Lachs-Carpaccio mit Chili-
" schoten, Triffeldl & L/r%ten/’ Ponzu-

Sauce.

huile de truffe et citrons ver

26. GYUNIKU PONZU

kurz flambiertes Rinderfile
beln, Basilikum, Triiffelél xL
Ponzu-Sauce. e

Filet de beeuf briévement flambé avec
oignons,basilic, huile de truffe et citrons vert,
sauce ponzu.

21. SCALLOP YUZU & ¢-®

Gebratene Jakobsmuscheln in But-
terschmalz mit Saisonsalat & Hdah-
nchen-Mango-Dressing.

Noix de Saint-Jacques poélées au beurre clarifié,
salade de saison et vinaigrette poulet-mangue.

13,90€

| herbes vietnamiennes.
32.BUNTOMGR  »»

Reisnudelsuppe mit Garnelen, Hihner-
fleisch, Kokosmilch, Fruhlingszwiebeln, Aus-
ternpilzen, Tomaten & frischen Krdutern.

Soupe de nouilles de riz aux crevettes, poulet, lait de
coco, ciboules, pleurotes, tomates et herbes.

33.BUNCA o 2190¢

Pikante Reisnudelsuppe mit Lachs, Tomat-
en, Okra, Ananas, Sellerie, Austernpilzen &
viethamesischen Krdutern.

Soupe piquante de nouilles de riz avec saumon,
tomates, gombo, ananas, céleri, pleurotes et herbes
vietnamiennes.

19,90€




35. BUN BO NUONG CHA GIO

' Reisfadennudeln mit gegrill
Zitronengras, Pfefferkérnern,

& Fischsauce.
Nouilles de riz avec saumon grillé a l'aneth, oignons, citronnelle,
grains de poivre, oignons frits, cacahuétes et sauce nudc mam.

37.BAU PHU XAO MAM TOM » 0.5~ 0 18,90€

Reisfadennudeln mit gegrilltem Tofu, Garnelenpaste,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern, Rostzwiebeln,
Erdnuissen und Fischsauce.

Vermicelles de riz avec tofu grillé, pdte de crevettes, oignons, citron-
nelle, grains de poivre, oignons rétis, cacahuétes & sauce nuéc mdam




Entrecéte ( 200 g, medium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemduse & X.O.-Sauce, serviert mit gegrillten
SuBkartoffeln.

Entrecote ( 200 g a point) et grosses crevettes au barbecue, sauce X.0., asperges,
légumes de saison, servies avec des patates douces grillées.

51. B0 T0M NUGNG SOT BO TOI ca. 20081 28,90¢

Entrecéte ( 200 g fmedium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemdse & Knoblauch-Butter-Sauge, serviert
mit gegrillten SUBkartoffeln.

Entrecote ( 200.g, & o et grosses veties au | arbecue, a1 /el beurre a

lail, asperges, léguiies on, servids quecds lespatates doueesigiliées.
i

52. B0 NUGNG ST BHU BEP oA 2506 | .- -~ mo 7,90¢

Entrecéte ( 250 g, medium)-vom Lavdsteingrill mit Spargel, Sai-
songemuse & Special-Bafeegue ¢ ,' hArt de u.

serviert mit gegrillten SUBKOFrE
‘,' @ uce bar-
il A.,‘\’ \

Entrecéte ( 250 g, a point) au bagbecue, a
becue maison, servie avec "’1% ' "
~TNa




T4.VTSOTXD- B2
Gegrillte*Barbarie-E

Canard Barbarie grillé (moyen) avec sauce teriyaki, légumes;
avec frites de patates douces et sauce chili—my‘g japonaise.
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40. MIXRO VIT &0, 22,90€

Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Sai-
songemdse & Rostzwiebeln.

Nouilles sautées au canard croustillant, légumes de saison et
oignons frits.

1""-.,. Teriyaki-Hihnerschenkel, Saisongemdse & ROst-
zwiebeln.

Nouilles sautées au poulet teriyaki grillé, légumes de saison et
oignions frits.

44, TANUKI UDON ~-B.¢ 23,90€

ebratene Udon-Nudeln mit Grof3garnelen,
Gemuse in Knoblauch-Butter-Sauce & Bonitoflock-
en.

Nouilles udon sautées aux crevettes royales, légumes, sauce au
beurre a lail et flocons de bonite.

% 41.MYXRO GA ~ o+ g0t
. | Gebratene Nudeln mit gegrilltem japanischen
A

RMENU
ENFANTS

samger i

6 x Sake Maki (saumon écossais), 6 x Kappa Maki (concombre), 6 x Maki a

l'avocat.

91. EBI SUNSHINE~ 0.6 12,90€

Ebi Tempura mit StBkartoffeloommes, Salat & Triffel-Mayonnaise.
Ebi Tempura avec frites de patates douces, salade et mayonnaise aux truffes.

92 .UDON CHICKEN ~0-c 13,90¢

Gebratene Udon-Nudeln mit gegrilltem H&hnchenfleisch in Knob-
lauch-Butter-Sauce.

Nouilles udon sautées avec poulet grillé, sauce au beurre a l'ail.

i

MON Al
VEGETARISCI

/ PLATS VE(

45.MYXADRAU  acor 15,90¢

Gebratene Nudeln mit Saisongemdse, Réstzwiebeln &
Teriyaki-Sauce.

Nouilles sautées aux légumes de saison, oignons frits et sauce
teriyaki.

80.DAUPHUXAD RONGBIEN v a0

Gebackener Tofu, Wakame, Chili Saisongemduse &
Knoblauch-Butter-Sauce, serviert mit Reis.

Tofu au four, wakame, chili, légumes de saison et sauce au beurre
a lail, servi avec du riz nature.

81. AU PHU SOT LAC EF G 1.90¢

ebackener Tofu mit Saisongemdise & Kokos-
ilch-Erdnuss-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

ofu au four avec légumes de saison et sauce lait de coco aux

" cacahuétes, servi avec du riz nature.

82. SAWAYASA < 18,90¢

Spargel, Auberginen, Pilze, Saisongemdse & Knob-
lauch-Butter-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.

Asperges, aubergines, champignons, légumes de saison et sauce au
beurre a l'ail, servi avec du riz nature.

83.DAUPHUKINHBD  ®o 17,90€

Gebackener Tofu mit Karotten, Paprika, verschiede-
nen Frichten & spezieller SUB-Sauer-Sauce, serviert
mit gekochtem Reis.

Tofu au four avec carottes, poivrons, divers fruits et sauce aigre-
douce spéciale, servi avec du riz nature.

OMPAGNEMENTS







MAKI (6 STK. / 6 PIECES)

130. SAKE MAKI ®

Schottischer Lachs.
Saumon écossais.

131. SAKE AVOCADD MAKI®

Schottischer Lachs, Avocado.
Saumon écossais, avocat,

132. TEKKA MAKI> =
Thunfisch.

Thon.

133. FUTO BIG ROLLS ©

Schottischer Lachs, Avocado, Gurke und
Tobiko.

Saumon écossais, avocat, concombre, tobiko.

134. EBI AVOCADO MAKI »

Garnelen, Avocado.
Crevette, avocat.

135. TEKKA NEGI SPICY o<

Wurziger Thunfisch, Frihlingszwiebeln.
Thon épicé, ciboules.

136. CALI MAKI ®

Surimi, Avocado.
Surimi, avocat.

A/
\th__ 5 -iECrs)

0, Sesam.
cat, sésame.

'a. KRR M

R cola, Frischkdse, Sesam.
Roquette, fromage frais, sésame.

Mango, Frischkdse, Sesam.
Mangue, fromage frais, sésame.

5,90€

5,90€

6,50€

11,50€

6,50€

6,50€

5,90€

'ii
JOMAKI ~ 5,20€

UCOLAMAKI o~ 520

140. MANGO MAKI ~ &~ 5,20¢

INSIDE-OUT (8 STK. / 8 PIECES)

210. CALl &> 0908
Surimi, A%c&do Tobiko.

Surimi, avocat, aéh s de poisson volant.

211, BOSTON >

Thunfisch, Avocadc

212. HAWAII

Schottischer Lachs, Av
Saumon écossais, avocat, eeufs

213. ALASKA -6~

Schottischer Lachs, Fr/schkase urke, Sesam.
Saumon écossais, fromage frais, conco mbre, sésame.

216. PRINCEINRED  pox

Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesam,
fodt fisch-Tatar. .

"‘__,..r"-'-. |y ]homcat concombre, sésame, huile de tru
‘ ADYINRED pox

_...-,-' ..-" S "-f" Ottischer Lachs, Avocadbo, Gurke, Truffelél p/kont s S ki
i  Lachs-Tatar.
aumbn écossais, avocat, concombre, huile de truffe, tartare de saumon épicé.

- IB TAZUNA ROLLS ©.»< 15,90€

ﬁ"t/s_theﬁ ochs Gurke, Frischkase, umwickelt mit Avocado.
- Saumon s, concombre, fromage frais, enrobé d'avocat.

’219 THIKI] R[lllS BD,F,G 16,90€

“Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Lachs &
Thunfisch.

Crevettes, avocat, concombre, fromage frais, enrobé de saumon et thon.

' '"ffelél, pikante




SPEZIAL INSIDE-(

(8 STK. / 8 PIECES)

220. SOFT SHELL CRAB ROLLS (s stk) 4 BCESN 1150

Butterkrebs-Tempura, Kénigskrabben, Mango, Avocado,
Frischkdse, Sesam.

Tempura de crabe au beurre, crabe royal, mangue, avocat, fromage
frais, sésame.

221. FIRE GYU ROLLS & = ¢~ 16,50€

Mango, Rucola, Frischkdse, umwickelt mit flambiertem
Rinderfilet, Sesam, Triffeldl.

_ Mangue, roquette, fromage frais, enrobé de filet de beeuf flambé,
s_é_same, huile de truffe.

 222. MAI GARDEN ROLL A ».c 5

Harmonische Zusammenstellung aus Rin
Lachs-Tatar & Ebi Tempura.

Combmalson ha f1mg jeuse de filet de baeuf taﬁe saum
. ) N

269.{} I’W:FIREAC & W, 11,50€
Ebi Tempura, Avocado, Maﬂgo Frischkdse, umwickelt mit

flambiertem schottischem Lachs & Triffelsl.
Ebi tempura, avocat, mangue, fromage frais, enrobé de saumon é cos-
sais flambé et huile de truffe.

¢
!

, asperges vertes, fromage frai: on f

g -
-.
- & =

S
241

Tempu
Gurke una
Tempura Big Rolls, sa

fromage frais.

241, FUJI SAN ROLLS AP, 6 e

Tempura Big Rolls, Garnelen, Avocado, C‘-“"' .
g Frischkase. e

R

Tempyra Big Rolls, crevettes, avocat, concombre, fromage

frais. 8
242 TERYAROLLS~ c». £ 6 14,50

: Tempuro gsRolls, Chicken Teriyaki, Avocado,
_“Gurke, Fruhlifilgszwiebeln.

@ Tempura ﬂ.Bzg Rollsppoulet teriyaki, avocat, concombre,
oulette,

245, SAKECRUNCHY MINIROLLS sy 27 s

Te Mini-Rolls %‘ ottischem Lachs.
Petits. rouleaux tempura frits avec saumon écossais.

244 TEMPURA | M

Tempura Mini-Rolls i
Petits rouleaux tempura frits ¢ le 1ég

225. FIRE SALMON 2< pEG o 9,90€ / 17,90
Ebi Tempura, griiner Spargel, Frischkdse, umwickelt mit flambier-
tem Lachs.

Ebi tempura, asperges vertes, fromage frais, enrobé de saumon flambé.
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~HINWEIS/ REMA
- Alle Aburi Nigii
Jjapanischer Chili-Ma
Tous les Aburi Nigiri, rolls spéciaus
naise japonaise au piment et de sauce teri y




GE : RANK X SN 2 _ % = ".I - § Jus de groseille .
/CARTE DES BOISSO -2 LT )
\YJA\ GAR] )] | Jus de fruits de la passion




BIER / BIERES

LASSER PILS VOM FASS (4 1a pression) &2 0,3L —400€ / 0,5. — 5,80€
RADLER (panache) -2 0,3L —380€ /0,51 — 5406
CLAUSTHALER (AtxoHOLFREL 1,2) 0,33L 4008
MRISEL'S WEISSE HEFEWEIZEN (+ELL DUNKEL, KRISTALL, ALKOHOLEREL 1,2) ) 5/ g g

(Clair, foncé, cristal, sans alcool)

K|R|N / HSF"." (JAPANISCHES FLASCHENBIER, 1,2) 0,33L —5.20€
Biére japonaise en bouteille

S|NEHH (THAILANDISCHES FLASCHENBIER, 1,2) 0,33L —5,20€

Biére thailandaise en bouteille

IND(0):(0)93:33)13
RANKE / BOISSONS MAISON
S@LCOOL%L

| s hﬁvg']f GINGER BREEZE - 750 < . i,
| RSO, st Viethnamesische Krduter mit Ingw-

iy er & Zitronengras, Soda.

icombre, jus de citron vert, . . .
Herbes vietnamiennes avec gingembre et

citronnelle, soda.

EISTEE .10 B90¢
chwarzer Tee, Zitroneng- SP.ICY EI"EER ©:210 17). . 1L 90E
b eschmack. Frische Limetten, Spicy Ginger,
. Soda, brauner Zucker.
! . Limes fraiches, gingembre épicé, soda,
Sucre roux.

eur citron.

E (1211 .90¢

rgbeerl-(& Wasser- LYCHEES MELLOW (1.2.45) 7,90¢
SO Lycheesaft, Limetten, Granatap-
. ais et pastéque. fel, Soda.

27,11) e Jus de litchi, limes, grenade, soda.

, vild Berry, 5006, MANGO POWER (1.2 49 1906
) Mangosaft, MangopUlree, Natur-
es, soda, baies, cas- joghurt.
Jus de mangue, purée de mangue, yaourt

naturel.
150€

ner Zucker, MARALDVER ¢+ 1,90¢

Ale. Frische Passionsfrucht, Passions-
gingembre, fruchtsaft, Soda.

Fruit de la passion frais, jus de fruit de la
passion, soda.



APERITIFS / APERITIFS oz

CHOYA SAKE (o, 145%) 6,50¢

Ein sanfter japanischer Reiswein mit sU3-fruchtiger Pflaumenote, serviert
kalt oder warm im Krug.

Un vin de riz japonais doux aux notes fruitées de prune, servi froid ou chaud ddhs une
carafe.

NEGRONI SAKE © 190

Eine moderne Variante des klassischen Negroni mit Choyb Sake, Cam-
pari und stBem Wermut, garniert mit einer Orangenzeste.

Une variante moderne du Negroni classique avec du saké Choya, du Campari et du
vermouth doux, garnir d'un zeste d'orange.

Spritz-Style Aperitifs

: " 4
HUGO © 7,90
Erfrischender Prosecco mit Holunderblitenlikér, frischer Minze und ei-
nem Spritzer Soda, serviert mit Limette.

Prosecco rafraichissant avec liqueur de fleur de sureau, menthe fraiche et une touche de
soda, servi avec du citron vert.

APEROL SPRITL © 190

Spritzige Klassiker mit Aperol, Prosecco und einem Hauch von Soda,
garniert mit einer Orangenscheibe.

Classique pétillant avec Aperol, Prosecco et une touche de soda, garni d'une tranche
d'orange.

MELONE SPRITZ © o ¥ e U <l |
Fruchtiger Prosecco-Cocktail mit Melonenlikér, Soda und einer Prise - : L ' : -5 NIKKA WHISKY “PUR |.T‘I -
Zitrone fur eine sommerliche Leichtigkeit. ' e : , ! M

Cocktail de Prosecco fruité avec liqueur de melon, soda et une touche de citron pour une ‘. ¥ . . i [ 1 y ;rh N .. ; ¢ TOGOUCHI WHISKY (40% Vo)

légéreté estivale.

THE CHITA (3% voy
MAKGEOLLI SPRITZ 0t s ZI sl [ e 2
Koreanischer Reiswein, Pfirsichlikbr, Prosecco Y SN e ¥ e el | S HIB ' w?,& i

Korean rice wine, peach liquor, prosecco

KIRIN WHISKY gy

LILLET BERRY © Ta0e o> | . A R ot
Eleganter Aperitif mit Lillet Blanc, Wild Berry und Prosecco, serviert mit \ i : lINTORY !
frischen Beeren.

s

Apéritif élégant avec Lillet Blanc, baies sauvages et Prosecco, servi avec des baies fraiches.

CAMPARI ORANGE 6,90€

Bitter-su3er Campari mit frischem Orangensaft, serviert auf Eis mit einer N
Orangenscheibe.

Campari amer doux avec jus d'orange frais, servi sur glace avec une tranche d'orange.



HEISSE GE

/ BOISSON®
ESPRESSD 2906 OFFENE WEINE
ESPRESSO MACCHIATO 321 dlesiadeais / VINS OUVERT® o

DOUBLE ESPRESSO 4,208 ‘ WEISS / BLANC (0.2L/05L)
L e e i A  MRIGARDEN HﬂﬂSWEIH_‘°-¢“‘—““’-:ﬁ°”i‘—+ﬁ : ‘ 12

R— ik e
- S ALty R0 Dl O | P, L

) 1.--—-——— T
- N e ;

/ THES SP]E WEISSWEINSCHORLE © §,20€
ROT /ROUGE (0.2L /05L)

VIETNAMESISCHER GRUNER TEE MAI GARDEN HAUSWEIN o TeverantLLo naRuique TRocke) s

Thé vert vietnamien

FL.0,75L —25,90€
JASMINTEE ,
Thé au jasmin pR|M|‘|‘|V[] (O, APULIEN, ITALIEN - TROCKEN) 7.50€ /18.50€

FRISCHER PFEFFERMINZTEE
Thé a la menthe fraiche

KORERNISCHER GINSENGTEE MIT GOJIBEEREN § SUSSHOLL . SHIBLREEHERRHE LS FIE LK
Thé coréen au ginseng avec baies de goji et réglisse ROTWEINSCHORLE © 6,50€

MAI GARDEN TEE 5 50 ROSE

Wertvoller & gesunder Tee aus der asiatischen Heilkrdut-

TEMPRHN"_U] BHRR"]UE (O,LAMANCHA BODEGAS MUNOZ, SPANIEN - TROCKEN ) 7,50 /18,50€

(02L /0,5L)

er-Medizin. Gojibeeren, Ume-Pflaume, StBholz & Longan. ‘ :
4 ' : (O, GRENACHE ROSE - TROCKEN)
Thé précieux et sain issu de la phytothérapie asiatique. Baies de goji, prune MAI GRRDEN HAUSWEIN

L SPATBURGUNDER WEISSHERBST (O MARKGRAFLERWINZER - FEINHER®)  50c /1506
1EN GARDEN TEE S20¢

Sanfter griiner Tee mit Gojibeeren in griinen Sencha verfeinert ROSESCHORLE © 6,50€
mit SGBholz.

Thé vert aux baies de goji au sencha vert, raffiné a la réglisse

1,50€ /18,50€ / FL. 0,75L - 25,90€

FRISCHER INGWERTEE MIT ROSEN

Thé au gingembre frais avec des roses



ALLERGI
/ LISTE DES A

A. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Céréales contenant du gluten et produits dérivés)
B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Crustacés et produits dérivés)
C. Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse (el
(GEufs de volaille et produits dérivés) '
D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

(aufer Fischgelatine) (Poissons et produits dérivés, sauf gélatine de pozsson )
,g E[dnusse und daraus gewon@ne&ms ,.,ﬁ Eﬁ, ws

e _..- -_----|

uete: e -

O. Schwefeldioxid und Sulfite
(Anhydride sulfureux et sulfites)
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Lupins et produits dérivés)
R. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

(Mollusques tels que escargots, moules, calmars et produits dérivés)

ZUSATZSTOFFE
1. Konservierungsstoff (Conservateur)
2. Farbstoff (Colorant)
3. Antioxidationsmittel (Antioxydant)
4. SUBuUngsmittel Saccharin (Edulcorant saccharine)
5. SUBungsmittel Cyclamat (Edulcorant cyclamate)
6. SUBungsmittel Aspartam (Edulcorant aspartame)
7. SUBungsmittel Acesulfam (Edulcorant acésulfame)
8. Phosphat (Phosphate)
9 Geschwefelt (Sulfuré)
10. Chininhaltig (Contient de la quinine)
11. Koffeinhaltig (Contient de la caféine)
12. Mit Geschmacksverstdarker (Avec exhausteur de gott)
13. Geschwdrzt (Noirci)
14. Gewachst (Ciré)
15. Gentechnisch verdndert (Génétiquement modifié)

Vegetarisch (Végétarien)

Pikant (Légérement épicé)

Scharf (Epicé)




