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SUSHI & ASIAN CUISINE

s deeply rooted i

family traditions, yet open to modern mﬂuences But ’Mal Garden” is more than just a restaurant — it
is a place of warmth, connection, and welcome.

Located directly on the calm, picturesque Rhine riverside, we invite you to discover a cuisine prepared
with dedication and passion. Here, it'’s not only about good food, but about experiencing special mo-
ments — whether alone, with friends, or with family.

Each dish reflects our love for detail, our care in selecting fresh ingredients, and our joy in cooking. Be-
tween traditional recipes and creative interpretations, a special harmony is created — a culinary bridge
between East and West.

Let yourself be surprised, feel the warmth of our team — and feel not just like a guest, but a part of the
Mai Garden family.
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20. TOM NUGNG NAM BEN =& n90E

Gegrillte Grof3garnelen mit Avocado, Sai-
sonsalat, Hdhnchen-Mango-Dressing & fein
geriebenem Triiffel.

Grilled 1078 prawns with avocado, seasonal salad,_ - o

chicken-mango dressing & finely grated truﬁle,_..

21. SALAT BACH TUOC NUONG == - T‘arﬂnf:
Gegrillter Oktopus mit ZW/e/oe éhll/s'cﬁq-
ten, Saisonsalat & Hahnchen- Mangoﬂréss*

ing. 7 . *' T
Grilled octopus withionions, chili peppers, Seqsonul 8-
salad & chicken-ngango dressing. :

22. CUR BAY CHIEN GION 4® < © 13,90€

Butterkrebs-Tempura in japanischer Chi-
li-Mayonnaise mit Mango, Saisonsalat &
Hahnchen-Mango-Dressing.

Butter craz:empum in Japanese chili mayonnaise
with mango, seasonal salad & chicken-mango dress-

ing.
23. GOI BO

Dunne Rindersteakstreifen mit Salat,
Zitronengras, Erdnissen, Chili & vietnamesis-
chen Krautern.

Thin strips of beef steak with salad, lemongrass, pea-
nuts, chili & Vietnamese herbs.

DR 11,90€
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- Scottish salmon carpaccio with
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24. G0 XDAI 1.90¢

Aromatischer Salat mit Mango, Garnel-
en, Chili, Basilikum & Erdndssen.

. Aromatic salad with mango, shrimp, chili, basil
& peanuts.

DF, O

25. SAKE PONZU 13,50

-schoten, Truffelol & Li
Sauce.

tten in Ponzu-

£ .Sc'hottisches Lachs- Cc?'%)ccio mit Chili-

truffle oil & lime in ponzu s

26. GYUNIKU PONZU 13,90€

kurz flambiertes Rinderfilet mit Zwie- -,
beln, Basilikum, Triiffelél <§< L etten in.
Ponzu-Sauce. g

Briefly flamed beef fillet with onions, baszl truffle

0il & lime in ponzu sauce.

21. SCALLOP YUZU & ¢-®

Gebratene Jakobsmuscheln in But-
terschmalz mit Saisonsalat & HAh-
nchen-Mango-Dressing.

Pan-fried scallops in clarified butter with season-
al salad & chicken-mango dressing.

13,90€

32.BUNTOMGA »» 19,90¢

Reisnudelsuppe mit Garnelen, Huhnerfleisch,
Kokosmilch, Frihlingszwiebeln, Austernpilzen,
Tomaten & frischen Kréutern.

Rice noodle soup with shrimp, chicken, coconut milk,
spring onions, oyster mushrooms, tomatoes & fresh herbs.

33.BUNCA o 21,90€

Pikante Reisnudelsuppe mit Lachs, Tomaten,
Okra, Ananas, Sellerie, Austernpilzen & vietham-
esischen Krdutern.

Spicy rice noodle soup with salmon, tomatoes, okra, pine-
apple, celery, oyster mushrooms & Vietnamese herbs.
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Reisfadennudeln mit gegrills
Zitronengras, Pfefferkérnern,
& Fischsauce.

Rice vermicelli noodles with grilled salmon in dill, onions, lemon-

grass, peppercorns, fried onions, peanuts & fish sauce.

37.BAU PHU XAO MAM TOM » 0.5~ 0 18,90€

Reisfadennudeln mit gegrilltem Tofu, Garnelenpaste,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern, Rostzwiebeln,
Erdnuissen und Fischsauce.

Rice vermicelli noodles with grilled tofu, shrimp paste, onions, lem-
ongrass, peppercorns, fried onions, peanuts, and fish sauce.




Entrecéte ( 200 g, medium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemduse & X.O.-Sauce, serviert mit gegrillten
SuBkartoffeln.

Entrecote (200 g, medium) & giant prawns from the lava stone grill with aspara-
gus, seasonal vegetables & X.0. sauce, served with grilled sweet potatoes.

51. B0 T0M NUGNG SOT BO TOI ca. 20081 28,90¢

Entrecéte ( 200 g fmedium) & Riesengarnelen vom Lavasteingrill
mit Spargel, Saisongemdse & Knoblauch-Butter-Sauge, serviert
mit gegrillten SUBkartoffeln.

Entrecote (200.g, med !_: g giant% 1 e lava ston@@ill with aspara-
gus, seasonal veget b rlic buttel Is' ce, sexved, with grilled8veet potatoes

52. B0 NUGNG ST BHU BEP oA m o MO 7,90¢

Entrecéte ( 250 g, medium)-vom I Isteingfrill mit Spe yel, Sai-

songemuse & Special-Bareegdue ach Art de uses

serviert mit gegrillten StBKartdffelr \ J

Entrecéte (250 g, medium) fro nihe lava 7 % 1ragus,iseasonal

vegetables & house- styles Cildhiaa ! Y v& ot pota
“‘is i &

toes.




T4 VITSETX 0~
Gegrill arbarie-E

Geg'rillte Bo‘b

songemuse & Teriy ce, serviert mit StBkartoffelpo
japanischer Chili-Mayo-Sauce. : et P

- . . B g S~ s . A , ) ] -

. 5 Grilled Barbary duck (medium) from the lava stone grill witﬁ_g?
tables & teriyaki sauce, served with sweet pata‘to fries e_’fzéapa&
: e 3 i i ==
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45.MYXADRAU  acor 15,90¢

Ao Gebratene Nudeln mit Saisongemduse, Rostzwiebeln &
40.MiXAO VT 0. g

22,90€ g Teriyaki-Sauce.
Fried noodles with seasonal vegetables, crispy fried onions &
teriyaki sauce.

Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Sai-
songemdse & Rostzwiebeln.

Fried noodles with crispy duck, seasonal vegetables & crispy

fried onions i s - e 80.DAUPHU XAORONGBIEN ~ ~c* 3
Ty A ) e — ——eo—__~~~ Gebackener Tofu, Wakame, Chili, Saisongemdise &

41. MY XRO GR ~ <0 ¥ 19,90€ e R ., Knoblauch-Butter-Sauce, serviert mit Reis.

' [= . Baked tofu, wakame, chili, seasonal vegetables & garlic butter

sauce, served with rice.

Gebratene Nudeln mit gegrilltem japanischen
"'-. Ter/yak/ -HUhnerschenkel, Saisongemdise & ROst-
zv.webel : : . - -,
Fried noodles with grilled Japanese teriyaki chicken thigh, | . " tt by N 1. BAU PHU Sm. LAC

] : . . EabiaG 17,80¢
seasonal vegetables & crispy fried onions.

i ] ;. ebackener Tofu mit Saisongemiise & Kokos-
ilch-Erdnuss-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.
A,B,G i 4
44 TRNUKI UDON 2390¢ - - WBaked tofu with seasonal vegetables & coconut milk peanut sauce,

ebratene Udon-Nudeln mit Grof3garnelen, / . 3
served with steamed rice.

Gemuse in Knoblauch-Butter-Sauce & Bonitoflock-
en.

Fried udon noodles with giant prawns, vegetables in garlic e 82. SAWA YASA : 16 ' : - 18,90€
butter sauce & bonito flakes. Spargel, Auberginen, Pilze, Saisongemdse & Knob-

lauch-Butter-Sauce, serviert mit gekochtem Reis.
Asparagus, eggplants, mushrooms, seasonal vegetables & garlic
butter sauce, served with steamed rice.

B 83.DAUPHUKINHBO  ®o 11,90€
RMENU Gebackener Tofu mit Karotten, Paprika, verschiede-
‘N’S MENU nen Frichten & spezieller SUB-Sauer-Sauce, serviert
mit gekochtem Reis.

Baked tofu with carrots, bell peppers, assorted fruits & special
sweet and sour sauce, served with steamed rice.

AvVOCaQaoO O’ = . Ir‘l - - - T ) EN/SIDES
6 x Sake Maki ( Scottish salmon), 6 x Kappa Maki (cucumber), 6 x Avocado
Maki.

91. EBI SUNSHINE~ 0.6 12,90€

Ebi Tempura mit StBkartoffeloommes, Salat & Triffel-Mayonnaise.
Ebi tempura with sweet potato fries, salad & truffle mayonnaise.

92 .UDON CHICKEN ~0-c 13,90¢

Gebratene Udon-Nudeln mit gegrilltem H&hnchenfleisch in Knob-
lauch-Butter-Sauce.

Fried udon noodles with grilled chicken in garlic butter sauce.







INSIDE-OUT (8 STK. / 8 PIECES)

MAKI (6 STK. / 6 PIECES) |

130. SAKE MAKI ® 5,90€

Schottischer Lachs.
Scottish salmon.

131. SAKE AVOCADD MAKI® 5,90¢

Schottischer Lachs, Avocado.
Scottish salmon, avocado.

132. TEKKA MAKI > B,50€ P,
Thunfisch.
‘-. Tuna.

133. FUTO BIG ROLLS © 1150

— Schottischer Lachs, Avocado, Gurke und
= Tobiko. il

Scottish salmon, avocado, cucumber, and tobiko. ol

134. EBI AVOCADO MAKI » B,50€

Garnelen, Avocado.

210. CALl &> 10,90¢

Surimi, A\/ocddo Tobiko.
Surimi, avocado,'toblko

211, BOSTON » ? T
Thunfisch, Avoc Tobiko. S P

Y Tuna, avocado, toblko, TR
i.'@ f 7;;!1 ¥
L X i

2. HAWAL®

216. PRINCEINRED  pox

Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesam,
fodt fisch-Tatar.

’..‘__,.J""-F.. |y Tuna,.wq\cado, cucumber, sesame, truffle oil, s

Prawns, avocado. 3 I
& ADYINRED ©oow - "
135. TEKKA NEGI SPICY o< .50 B.r- ottischer Lachs, Avocado, Gurke, Triffelél, p/kontes '

Wrziger Thunfisch, Frihlingszwiebeln. . e ; { ‘-' R atar.
Spicy tuna, green onions. d Scottish salmon, avocado, cucumber, truffle oil, spicy salmon tartare.

B : ' . Y P 18. TAZUNA ROLLS %< 1590
136. CAL| MAKI b7 ] , . # _é@@tt/séher ochs Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Avocado.

Surimi, Avocado.
Surimi, avocado. Y [ cottish i, cucumber, cream cheese, wrapped with avocado.

219, TAIKO ROLLS 507 ¢ e

“Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Lachs &
Thunfisch.

Prawns, avocado;, cucumber, cream cheese, wrapped with salmon & tuna.

A/
\1}.‘_ 5 -iECrs)

I

JOMAKI v 5,20
o, Sesam. =y
cat, sésame.

133, KAPPA M T =
[€ rke Ses

combre, sésame.

j; RUCOLAMAKI o~ 520€
Rucola, Frischkdse, Sesam.
Roquette, fromage frais, sésame.

140. MANGO MAKI &~ 5,20¢

Mango, Frischkdse, Sesam.
Mangue, fromage frais, sésame.

m,au i
Frischkdise, S‘esam.

i - Green asparagus tempura, avocado, arugula, cream
Bl vy | cheese, sesame.

h ™




SPEZIAL INSIDE-(

(8 STK. / 8 PIECES)

220. SOFT SHELL CRAB ROLLS (s stk) 4 BCESN 1150

Butterkrebs-Tempura, Kénigskrabben, Mango, Avocado,
Frischkdse, Sesam.

Butter lobster tempura, king crab, mango, avocado, cream cheese,
sesame.

221. FIRE GYU ROLLS & = ¢~ 16,50€

Mango, Rucola, Frischkdse, umwickelt mit flambiertem
Rinderfilet, Sesam, Triffeldl.

Mango, arugula, cream cheese, wrapped with flambéed beef tender-
loin, sesame, truffle oil.

 222. MAI GARDEN ROLL A ».c 5

Harmonische Zusammenstellung aus Rin
Lachs-Tatar & Ebi Tempura.

Harmonious compasition of beef tenderloin, sal
a .

-

268,
s

iy
>

lm(m, mango, cni M ¢
-‘II

269.{} I’W:FIREA CDEG 11,50€
Ebi Tempura, Avocado, Maﬂgo, Frischkdse, umwickelt mit

flambiertem schottischem Lachs & Triffelél.
Ebi tempura, avocado, mango, cream cheese, wrapped with flam béeg
Scottish salmon & truffle oil. -

n »ﬁ&éus, cream chees eq tuna

- 225, FIRE SALMON ~< &G A 9,90€ / 17,90€
Ebi Tempura, griner Spargel, Fi rischkdse, umw1ckelt mit flambier-
tem Lachs.

Ebi tempura, green asparagus, cream cheese, wrapped with flambéed salmon

S
241

Tempu

Gurke und
Tempura Big Rolls,
and cream cheese.

241. FUJI SAN ROLLS 5 cp.k, G 7o
Tempura Big Rolls, Garnelen, Avocado, Gurke
g Frischkase. T

Tempura Big Rolls, shrimp, avocado, cucumber and cream
cheese®

242 TERYAROLLS <o 5 6 st

. Tempura BigsRolls, Chicken Teriyaki, Avocado,

_“Gurke, Fruhlifilgszwiebeln. _
Tempum zgRo hicken teriyaki, avocado, cucumber,

215.5F tnﬁ{cuv INIROLS st >5e o

a Mini-Rolls % ottischem Lachs.
Tem%l‘n‘ii;olls with Sco ;’. h salmon.

%'f}a av

\ . W
244 JTEMPURR VEGGIE MIN
Tempura Mini-Rolls
Tempura mini rolls with v




ke,

T, T
1 |g [
“NCRE, ¢
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te vom Thunfisch auf Rettich & Seet ne

una on radish & seaweed.
s

- _.='."'-’ _:

sh variew seaweed.

- ¢
a ?‘ Tv‘r'v radis *
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C HINWES/NOTE

Alle Aburi Nigiri,
japanischer Chili-Ma

All Aburi nigiri, special rolls, and t
mayonnaise and teriyaki sauce.
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J/CARTE DES BOISSO i : MARRCUJASAFT .0
\YJA\ GAR] )] | Jus de fruits de la passion :




o
! -

BIER / BEER

LASSER PILS VOM FASS (A 1a pression) 2 0,3L — 400€ / 0,5L — 5,80
RADLER (panache) 2 0,3L —380€ / 0,5 — 540€
CLAUSTHALER (atxoHOLEREL 1,2) 0,33L — 400€
MAISEL'S WEISSE HEFEWEIZEN (HELL DUNKEL, KRISTALL, ALKOHOLEREL 1,2) () 5/ _ 5 go¢

(Clair, foncé, cristal, sans alcool)

K|R|N / HSHH' (JAPANISCHES FLASCHENBIER, 1,2) 0,331 - 5.20€
Biére japonaise en bouteille

smGHH (THAILANDISCHES FLASCHENBIER, 1,2) 0,331 - 5.20€

Biére thailandaise en bouteille

ALKOHOLFREIE
RANKE / HOMEMADE
[ON-ALCOHOLIC DRINKS s

| s hﬁvg']f GINGER BREEZE - 750 < . i,
| RSO, st Viethnamesische Krduter mit Ingw-

iy : : er & Zitronengras, Soda.
21 juice, lime juice, fresh mint.
O i Vietnamese herbs with ginger & lemon-

F (1) £90E grass, soda.

or Tee, Zitroneng-
ety g SPICY GINGER ©> 017 2908

Frische Limetten, Spicy Ginger,
Soda, brauner Zucker.
Fresh limes, spicy ginget, soda, brown

ea with lemon flavor.

IEE (.2.10) §,90¢
Erdbeer- & Wasser-

Gt LYCHEES MELLOW (.24 1.90¢

strawberry & watermelon Lycheesaft, Limetten, Granatap-
fel, Soda.

Lychee juice, lime, pomegranate, soda.

sugar.

2,7,11) 7,5[|E

, vild Berry, 5006, MANGO POWER (1.2 49 1906
) Mangosaft, MangopUlree, Natur-

rries, soda, berries, joghurt.
Mango juice, mango puree, natural

ogurt.
150€ 7

ner Zucker, MARALDVER ¢+ 1,90¢

ke Frische Passionsfrucht, Passions-
get, mint, fruchtsaft, Soda.

Fresh passion fruit, passion fruit juice,
soda.



APERITIFS 2s)

CHOYA SAKE (o, 14,5%) g5
Ein sanfter japanischer Reiswein mit sU3-fruchtiger Pflaumenote, serviert
kalt oder warm im Krug.

A smooth Japanese rice wine with a sweet-fruity plum note, served cold or warnfin a jug.

NEGRONI SAKE © 190E*

Eine moderne Variante des klassischen Negroni mit Choya Sake, Cam-
pari und suBem Wermut, garniert mit einer Orangenzeste

A modern twist on the classic Negroni with Choya sake, Campari, and sweet vermouth,

garnished with an orange zest. :

-

HUGO © ' 180€ =

4
Erfrischender Prosecco mit Holunderblitenlikdr, frischer Minze ynd ei- § B : ; :
nem Spritzer Soda, serviert mit Limette. ‘ o . S sl - &

Refreshing prosecco with elderflower liqueur, fresh mint, and a splash of soda, gervcidl with
lime. ¢ p—
] I.-,—'hl:-l

APEROL SPRITZ © -,:' b 1008
Spritzige Klassiker mit Aperol, Prosecco und einem Hauch v §P0a,- =¥ =

garniert mit einer Orangenscheibe. J el

Zesty classic with Aperol, Prosecco, and a hint of soda, garnished with an q

MELONE SPRITZ© -

Fruchtiger Prosecco-Cocktail mit Melonenlikér, Soda und einé' A
Z/trone fur eine sommerl/che Le/cht/gke/t it

lightness.

MAKGEOLLI SPRITZ C% { NNV & L N7 - TOGOUCHIWHISKY ooy

Koreanischer Reiswein Prosecco ) TN o « 3 A A | % i
Korean rice wine, peach liqueur, Prosecco. A i d '\.._ '. - -. o - I f ; ) a ._ THE CHITR %oy

LILLET BERRY © ¥ N 1
 Eléganter Aperitif mit Lillet Blanc, W/lcPBefry und Prosec c&serwe £
= -frischen Beeren.

" Elegant aperitif with Lillet Blanc, wild berries, a:?!

L]
CAMPARI ORANGE © Ay >
Bitter-si3er Campari mit frischem O‘. nsaft, se
Orar’bensche/be Rty S

-'"!'-'

thtersveet Ca.mparz wzth fresh oﬂ"n%e juice, served on ice 1

.r'-_ g
oy -aogil .
=

a'-_,ﬁ

i
e,
=1



HEISSE GE

/ HOT DRIM
ESPRESSO 2,90€
ESPRESSO MACCHIATO 3,20

DOUBLE ESPRESSOD

u 1-‘1"“.‘ -F_'-l'-l-..'l" "fﬂf_'.:l',l l"’
T .

TEE-SPEZ!
/ TEA SPEC

VIETNAMESISCHER GRONER TEE

Vietnamese green tea

JASMINTEE

Jasmine tea

FRISCHER PFEFFERMINLTEE

Fresh mint tea

KORERNISCHER GINSENGTEE MIT GOJIBEEREN & SUSSHOLZ

Korean ginseng tea with goji berries and licorice.

MAI GRRDEN TEE

Wertvoller & gesunder Tee aus der asiatischen Heilkrdut-
er-Medizin. Gojibeeren, Ume-Pflaume, StBholz & Longan.

Precious and healthy tea from Asian herbal medicine. Goji berries, ume
plum, licorice, and longan.

LEN GARDEN TEE 5,20€

Sanfter griner Tee mit Gojibeeren in griinen Sencha verfeinert
mit SutBholz.

Gentle green tea with goji berries in green sencha, refined with licorice.

FRISCHER INGWERTEE MIT ROSEN

Fresh ginger tea with roses.

MHIGFIRI]EN Hﬂli o onn it 3
Sw H e e l_H:j,ﬂH-_"'ﬂ S AL i‘ h'_f":;aﬁ

OFFENE WEINE

WEISS / BLANC 02L/050)

|||||

I-—n_'_r—-—

WEISSWEINSCHORLE © 6,20
ROT /ROUGE (0.2L/05L)
MAI GARDEN HAUSWEIN (© TINTO TEMPRANILLO BARRIQUE TROCKEN) 7506 /18,50€

FL 0.75L - 25908

pR|M|‘|‘|V[] (O, APULIEN, ITALIEN - TROCKEN) 750€ /18,50€

TEMPRHN"_U] BHRR"]UE (O,LAMANCHA BODEGAS MUNOZ, SPANIEN - TROCKEN ) 150€ /18,50€

SPATBURGUNDER ROTWEIN (O MARKGRAELER WINZER - TROCKEN) 1,50€ /18,508
ROTWEINSCHORLE «© B,50E
ROSE (0,2L /0,5L)
MAI GARDEN HAUSWEIN (© GRENACHE ROSE - TROCKEN) 7,50€ /18,50€ / FL 0,75 - 25,90
SPATBURGUNDER WEISSHERBST (O:MARKGRAFLER WINZER - FEINHERD) 1,50€ / 18,508
ROSESCHORLE © 650E



ALLERGI
/ ALLE

A. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

(A. Cereals containing gluten and products made from them)
B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(B. Crustaceans and products made from them)
C. Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse
(C. Eggs from poultry and products made from them)
D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(D. Fish and products made from them)

I{:"ir_dn{]__seh q .dC}ﬂLLS Eeﬂ"fE" £ '*..' ;'L"E'- g

. ;rlé..

O, Schwefeldioxid und Sulfite
(O. Sulfur dioxide and sulfites)
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

(P. Lupins and products made from them)
R. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

(R. Mollusks such as snails, mussels, squid, and products made from them)

ZUSATZSTOFFE
1. Konservierungsstoff / Preservative
2.Farbstoff /Coloring
3. Antioxidationsmitte / Antioxidant
4. SUBungsmittel Saccharin / Sweetener Saccharin
5. SUBungsmittel Cyclamat / Sweetener Cyclamate
6. SUBungsmittel Aspartam / Sweetener Aspartame
7. SUBungsmittel Acesulfam / Sweetener Acesulfame
8 Phosphat / Phosphate
9 Geschwefelt / Sulphited / Sulfited
10. Chininhaltig / Contains quinine
11. Koffeinhaltig / Contains caffeine
12. Mit Geschmacksverstdrker / With flavor enhancer
13. Geschwdirzt / Blackened (often refers to olives, meaning they have been treated to appear
black)
14. Gewachst / Waxed
15. Gentechnisch verdndert / Genetically modified

Vegetarisch / Vegetarian

Pikant / Mildly spicy

Scharf / Spicy / Hot

e e




